
Scheda allergeni 
 
1. cereali ​contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e                             

i ​prodotti derivati​; 
2. crostacei​ e ​prodotti​ a base di crostacei; 
3. uova​ e ​prodotti​ a base di uova; 
4. pesce​ e ​prodotti​ a base di pesce; 
5. arachidi ​e ​prodotti​ a base di arachidi; 
6. soia​ e ​prodotti​ a base di soia; 
7. latte ​e ​prodotti​ a base di latte (incluso​ lattosio​); 
8. frutta a guscio​ come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro ​prodotti​; 
9. sedano​ e ​prodotti​ a base di sedano; 
10. senape​ e ​prodotti​ a base di senape; 
11. semi di sesamo​ e​ prodotti​ a base di semi di sesamo; 
12. anidride solforosa e solfiti​ in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di                             

anidridesolforosa totale; 
13. lupini​ e ​prodotti​ a base di lupini; 
14. molluschi ​e​ prodotti ​a base di molluschi 
 
 

Antipasti   

Crudo di mare  2 – 4 – 14 
Trota   1 – 3 – 10 
Cervo  4 – 6  – 9 – 14 
“Lamon”   1  – 7 
Millefoglie   1 – 7 – 9 

Primi piatti    

Linguine “Benedetto Cavalieri”  1 – 2 – 3 – 4 – 6 
Gnocchi di polenta   1 – 3 – 7 
Crema di cavolfiori   1 – 4 – 6 – 7 
Tortelli   1 – 3 – 6 – 9 
Riso “Vialone Nano Melotti”   1 – 6 – 9 

Secondi piatti    

Il pesce  10 
Baccalà  1 – 10 
Il gioco dell’oca    1 – 3 – 4 
Agnello   7 
Manzo   10 – 7 

Dolci     

Tiramisù al bicchiere  1 – 3 – 7 – 8 
La passeggiata nel bosco   1 – 3 – 7 
Crema bruciata   1 – 3 – 7 
Sorbetto o gelato   1 – 3 – 7 – 8 
Selezione di formaggi    3 – 7  

 

Chiediamo cortesemente di segnalare eventuali intolleranze e/o allergie alimentari. 


